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Special Club Rose 2020

  

Specil Club Rose de Saignee 2018 

Rating: Nu a fost evaluat înc? 
Pre?
465,00 lei

Pune o întrebare despre acest produs 

Descriere 

Vazart-Coquart Champagne Rosé Spécial Club este o expresie unic? ?i foarte apreciat?. De?i Chouilly este renumit pentru Chardonnay-ul
s?u, acest rosé este de obicei f?cut din 100% Pinot Noir, provenind dintr-o parcel? specific? numit? "Le Revers du Plumecoq." Este produs prin
metoda saignée, unde strugurii sunt l?sa?i la macerat cu cojile lor pentru o scurt? perioad?, pentru a extrage culoarea ?i aromele. Aceast?
practic? confer? vinului un caracter mai bogat ?i mai structurat.

 

Soi de struguri: 100% Pinot Noir.
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Terroir: Provine din satul Grand Cru Chouilly din Côte des Blancs, mai exact din podgoria "Le Revers du Plumecoq."

Vinifica?ie: Se folose?te metoda rosé de saignée, cu o perioad? scurt? de macerare pentru a extrage culoarea ?i taninurile. Vinul este
fermentat în vase de inox pentru a-?i p?stra prospe?imea.

Înnobilare: Spécial Club Rosé este învechit o perioad? extins? pe drojdii fine (sur lie), adesea timp de câ?iva ani, pentru a-?i dezvolta
complexitatea ?i profunzimea.

Dozaj: De obicei este un Extra Brut, ceea ce înseamn? c? are un dozaj foarte sc?zut de zah?r (de exemplu, 3-4 g/L), rezultând un gust
sec, precis ?i cu o mineralitate accentuat?.

 

Vazart-Coquart Spécial Club Rosé este cunoscut ca fiind o ?ampanie puternic? ?i elegant?. Notele de degustare includ adesea:

Culoare: O culoare roz intens? ?i str?lucitoare sau ro?u-portocaliu.

Arome: Un buchet complex de fructe ro?ii proaspete, cum ar fi c?p?uni, cire?e ?i meri?oare, cu note de citrice, florale ?i o mineralitate
subtil?. Unele recolte pot prezenta ?i note delicate de patiserie, crem? de vanilie sau condimente.

Gust: Vinul este de obicei vibrant ?i structurat, cu o spum? fin? ?i persistent?. Prezint? un echilibru frumos între caracterul s?u fructat, o
mineralitate calcaroas? izbitoare ?i o aciditate ferm?. Metoda saignée îi confer? o anumit? putere ?i taninuri fine care îl fac deosebit de
potrivit pentru asocierea cu mâncarea.

 

Datorit? naturii sale structurate ?i expresive, aceast? ?ampanie este un rosé gastronomic. Se potrive?te bine cu o varietate de preparate,
inclusiv:

Pe?te gras, cum ar fi somon la cuptor sau ton la gr?tar

Carne de pas?re, cum ar fi pieptul de ra?? cu un sos de cire?e

Miel

Preparate cu accente de fructe ro?ii

Brânzeturi moi ?i blânde
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